
Les champs d’action du Projet Alimentaire Territorial
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1. ÉMERGENCE D’UNE 

POLITIQUE ALIMENTAIRE

2. AGIR POUR UNE 

RESTAURATION COLLECTIVE 

LOCALE, BIO ET DE QUALITÉ

3. DÉVELOPPER LES CIRCUITS COURTS 
POUR AMÉLIORER L’OFFRE ALIMENTAIRE

4. RÉDUIRE LE GASPILLAGE 

ALIMENTAIRE ET VALORISER 

LES BIODÉCHETS

5. COMMUNIQUER ET 

FORMER À 

L’ALIMENTATION DURABLE

6. ACCOMPAGNER LES 

TRANSITIONS AGRICOLES



Une Gouvernance Multi-Acteurs





56 établissements de restauration collective

Les centres scolaires : 
• Enseignement primaire 
• Enseignement secondaire

Les centres d’accueil :
• Crèche
• Accueil de loisir

Les établissements médico-sociaux :
• Hôpital
• EHPAD / Maison de retraite
• ESAT 
• Foyer de vie
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Plus de 10 000 repas 
servis chaque jour ! 



Offre Alimentaire et Circuits courts

6 Supermarchés

8 Épiceries

5 Boucheries/Charcuteries 

20 Boulangeries

1 Poissonnerie AMAP

Marché

Magasin spécialisé qui 
propose des produits 
locaux

Une quarantaine de producteurs 
en vente directe 

113 Restaurants 
Commerciaux 



Les produits de qualité sur le territoire

15 exploitations

IGP Volaille d’Ancenis
IGP Bœuf du Maine

1 exploitation

45 exploitations
4 500 ha en Bio soit 
21% de la surface 

agricole utile 

Les surfaces labélisées agriculture biologique



Le Gaspillage Alimentaire 

2 000 Composteurs en bois 
distribués depuis 2020
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